Suppen & Salat

Klare Brihe mit Leberknodel und geschmélzten Zwiebeln
ALLC,EG,1)

Klare Brithe mit Fladle

ALCEG,L))

Fruchtige Tomatensuppe mit Ginsahne
ALEG,L,)

Bunter Salatteller der Saison

ALEG,1)

Marinierter Feldsalat mit Speck und Kracherle
ALEG,1J, O4

Fiir den kleinen Hunger

Eine Tranche Lachs vom Girill an pikant mariniertem Ackersalat,
mit Barlauchsauce und hausgemachtem Risotto-Rosti
Al,C,D,F,G,N,1J

Hausgemachte ]_amm-Maultaschen in Rosmarin Butter und Blattsalaten
ALC,D,F,G,N,L,

Aus dem Schwarzwa.ld-Naturpark

Hausgemachte Leberknodel mit Zwiebel und Speck geschmiilzt,
mit Kartoffel- und Grinem Salat

AlLC,FG,1,],04

Gaisburger Marsch mit Rindfleisch, Spéitzle und Kartoffeln

in der geschmélzten Brihe

AL,C,F 1,03

Hausgemachte Maultaschen mit Butter und Zwiebel
geschmélzt mit gemischtem Kartoffel- und grinem Salat
Al,C,,GF1,]

2 Kohl-Rouladen nach Omas Art in Specksauce, mit Brettspétz]e
AL,C,F,G,1,),04

Gekochter Rinderbrust an feiner Meerrettichsauce, Preiselbeeren
Schmorgemiise und Bratkartoffeln

ALF,G,1],04

Sauerbraten vom Dettinger ]ungrind mit geﬁjlltem Preiselbeer-Apfel,

frischen Champignons, Schmorgemijsen und Spétzle
ALC.FG,1,J,04

Aus Freudenstadter Wildern

Geschnetzelter Rehriicken aus Freudenstadter Wildern im Morchelrahm,

Dunst Apfel, Pfifferlinge, Brettspéitz]e und Semmelknddelchen®
ALC,F,G,1,J,04

€ 850
€ 7,80
€ 7,80
€ 8,50
€ 11,50
€ 18,80
€ 18,80

< 4

€ 18,80

€ 18,80

€ 18,80

€ 18,80

€ 25,80

€ 25,80

s

€ 37,80



Unsere Klassiker

Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes Frites

ALLC,EG,1) € 19.80
Sonntagsbraten mit handgeschabten Brettspitzle, Steinchampignons,

gemischtem Kartoffel- und Grinem Salat

AlLC,EG,1) € 2250
Schweineriickensteak mit Pfeffersauce, knusprigen Bratkartoffeln,

griinen Bohnen und Steinchampignons in Cremesauce

ALF,G,1,],04 € 27,50
Wiener Schnitzel mit Preiselbeeren und Kartoffel- und griinem Salat

ALCEG,1) € 32,50
Zwei Medaillons vom Schweinefilet in SahnesolRe mit frischen Champignons und
Handgeschabte Spéitzle € 29,80
ALC,E,G.1]

Kalbsschnitzel Schwaben Hansel mit einer Schinken-Kése-Fﬁ”ung

in Cremesauce mit frischen Champignons und handgeschabten Spitzle

Al,C,F,G,1,],04 € 30 80
Arrangement von Salaten mit einem Rumpsteak,

Krauterbutter und Schmortomaten

ALEG,1 € 30,80
Rostbraten an pikanter PfeffersoRe mit Gemiisen garniert

und Pommes Frites

ALC,F,G,1,],04 € 3650
Seefisch

Fangfrisches Filet von der Scholle paniert mit Sauce Remoulade

und Kartoffel- und griiner Salat € 25,80
ALLC,D,EGN,IJ

Heimische Fischgerichte Pl
Cordon Bleu der Forelle mit Lachs-Kise-Fiille in feiner Rieslingsauce, ~
Blattspinat und Tagliate”e

ALC,D,F,G,N, 1] € 28.80
Filets von der Forelle im Mandelkleid mit Blattspinat und Sahnekartsffelchen
ALLC,D,F,G,HI,N,1J € 28.80
Gegrillte Filets von der Forelle mit Barlauchsauce,

Friihlings-Kohlrabigemiise und Sauerrahmkléschen € 28,80

ALC,D,F,G,H,N,1,]



Vegetarisch

Cordon-Bleu vom Wirsing mit Pfefferkartoffelchen an RieslingsoRe
und frischem Gemiise umlegt

ALCFG,L)

KartoffelkloR geschmilzt an frischen Steinchampignons in Cremesauce,
und Bohnen-Tomatengemiise

ALCFG,L)

Bolognese von Alblinsen und Tomatenwiirfel mit Schmorgemiise

Und handgeschabten Spétzle

Al,C,F,G,L,)
%%//%@//i s
Suppen

Cremesiippchen vom Stangenspargel mit Frithlings-Krautern und Kracherle
ALF,G,1]

Cremesiippchen vom Stangenspargel mit Flidle
ALCFG,1)

Die Portion frischer Stangenspargel...
...mit Sauce Hollandaise und Schwenkkartoffeln
ALCEG,L]

...mit Tagliatelle an Morchelsauce
ALCEG,L)

...mit Sauce Hollandaise, Kriuterfladle und Schwenkkartoffeln
AlLC,EG,1)

...mit Schweine Lendchen, Sauce Hollandaise und Schwenkkartoffeln
ALLC,EG,1)

...mit einem Wiener Schnitzel, mit Sauce Hollandaise und Schwenkkartoffeln
AL,C,F,G,1,]

...mit einem Rumpsteak an dreierlei Pfeffer Schmand Sauce,

Sauce Ho”andaise und Schwenkkartoffeln

ALC,F,G,1,)

...COFCIOH Bleu von der FOI‘C”C in Bréseln gebacl(en mit Hummerkrabbe

und Schwenkkartoffelchen.

AlLB,N,F,G,1,]

Dessert aus eigener Patisserie:

Hausgemachtes Walnuss-Krokant-Parfait mit Tonkabohne
und Brombeerenragout

Al,B,C,D,F,G,Ha,N,1,

Tages Dessert
ALCF.GHabeg
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€ 23,80
€ 23,80
€ 23,80

\

ah

8,80

€ 7,80

€ 25,50
€ 27,50
€ 27,80
€ 33,80

€ 36,80
€ 39,80

€ 34,80

©

€ 8,90

€ 8,50



\ . Alle Gerichte konnen Sie auch weiterhin bei uns vorbestellen

o Tl und bequem abholen.

Lieferungen nehmen wir nur nach Verfiigbarkeit entgegen.

Wir machen Betriebsferien
vom 20.05.2024 bis einschlieRlich 29.05.2024

Unsere Speisekarte enthalt folgende Allergene:

A= glutenhaltiges Getreide (Weizen 1, Roggen 2, Gerste 3, Hafer 4,
Dinkel 5, Kamut 6, Hybridstéimme 7)

B = Krebstiere C = Eier D = Fisch E = Erdniisse F = Soja G = Milch
und Milchprodukte (einschlieRlich Laktose) H = Schalenfriichte
(Mandel 1, Haselnuss 2, Walnuss 3, Cashew 4, Pecannuss 5, Paranuss
6, Pistazie 7, Macadamianuss 8 und Queenslandnuss 9) | = Sellerie

J = Senf K = Sesamsamen L = Schwefeldioxid und Sulfite in einer
Konzentration von mehr als 10mg/1<g oder lOmg/] M = Lupinen N =
Weichtiere O = Zusatzstoffe:l.) mit Farbstoﬂcz) mit
Konservierungsstoﬁc?ﬁ.) mit Antioxidationsmittel 4.) geschwefelt 5.) mit
Phosphat 6.) mit Geschmacksverstirker

Unsere Speisen kdnnen Spuren von Zusatzstoffen und Allergenen enthalten.
Allergiker miissen [hre Allergie unbedingt unseren Mitarbeitern mitteilen!
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