Suppen & Salat

Klare Brihe mit Leberknodel und geschméi]zten Zwiebeln
AlLC,F,G,1)

Klare Brithe mit Fladle

ALCFG,L,)

Fruchtige Tomatensuppe mit Ginsahne
ALEG,L

Bunter Salatteller der Saison
ALEG,1J

Bunte Salatplatte der Saison mit gebratenen Putenstreifen
ALEG,1
Arrangement von Salaten mit einem Rumpsteal(,

Kréiuterbutter und Schmortomaten
ALE,G,L,)

Fiir den kleinen Hunger

Eine Tranche Lachs vom Grill an pikant mariniertem Blattsalat,

mit Zitronen-Rosa-Beeren-Sauce und hausgemachtem Risotto-Résti
ALLC,D,F,GN,1]

Zwei knusprige Boulettchen vom Reh mit Speck-Pfifferlingen,

geschmélztem Knodelchen und Blattsalaten
ALC,D,F,G,N,1,J

Aus dem Schwarzwald-Naturpark
Hausgemachte Leberknodel mit Zwiebel und Speck geschmiilzt,

mit Kartoffel- und griinem Salat
ALLC.F.G,1,J,04

Gaisburger Marsch mit Rindfleisch, Spitzle und Kartoffeln in der Briihe
Al,C,F1),03

Hausgemachte Maultaschen mit Butter und Zwiebel

geschmé]zt mit gemischtem Kartoffel- und grinem Salat

Al,C,,GF1

2 Kohl-Rouladen nach Omas Art in Specksauce, mit Brettspitzle
ALC,F.G,1,),04
Sauerbraten vom Dettinger ]ungrind mit gefﬁl]tem Preise]beer-Apfel,

Schmorgemijsen und Spé’tz]e
ALCF,G,1,],04

Wild aus Freudenstadter Wildern
Gulasch vom heimischen Reh mit Brokkoli, frischen Speck-Pfifferlingen,

Brettspétzle, Preiselbeer-Apfel und Knédel *
Al,C,F,G,1,J,04

Schnitzel vom Reh aus Freudenstédter Wéi]dem am Wacho]der—Rahm

mit Preise]beer-Apfel, frischen Speck-Pfiﬁcer]ingen, Brettspéitzle und Knodel *

AlLCF,G,1,],04

Geschnetzelter Rehriicken aus Freudenstadter Waldern im Morchelrahm,

Preiselbeer Apfe], frischen Speck-Pfifferlingen, Brettspétzle und Knodel®
Al,C,F,G,1,],04
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Unsere Klassiker

Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes Frites

ALCEG,1) € 19.80
Sonntagsbraten mit handgeschabten Brettspitzle, Steinchampignons,

gemischtem Kartoffel- und griinem Salat

ALCFG,L) € 2350
Zwei Medaillons vom Schweinefilet in SahnesoRe mit frischen Champignons und
Handgeschabte Spitzle € 29,80
ALCFG,L)

Schweineriickensteak mit Pfeffersauce, knusprigen Bratkartoffeln,
grinen Bohnen und Steinchampignons in Cremesauce

AlF,G,1,],04 € 28’50
Wiener Schnitzel mit Preiselbeeren und Kartoffel- und griinem Salat

Al,CF,G,l) € 32’50
Heimische Fischgerichte o
Cordon Bleu der Forelle mit Lachs-Kase-Fiille in feiner Ries]ing Sauce, y
Blattspinat und Tagliatelle

ALLC,D,F,G,N,1J € 29.80
Filets von der Forelle im Mandelkleid mit Blattspinat und Sahnekartoffelchen
AL,C,D,F,G,HI,N,1,] € 29.80
Seefisch

Fangfrisches Filet von der Scholle paniert mit Sauce Remoulade

und Kartoffel- und griner Salat € 26,80
ALLC,D,F,G,N,1J

Vegetarisch

Cordon-Bleu vom Wirsing mit Pfefferkartoffelchen an Ries]ingso@e

und frischem Gemiise um]egt € 25,50
ALC,FG,L)

Bolognese von Alblinsen und Tomatenwijrfel mit Schmorgemﬁse

und handgeschabten Spitzle € 25,50
ALCFG,1)
Vegetarischer Gemiisegulasch mit Kriuterknédel und Brokkoli Garnitur € 25,50
ALCFG,l,

Dessert aus eigener Konditorei:

Hausgemachtes Parfait von Schwarzwalder Tannentrieben

mit frischen marinierten Erdbeeren

Al,B,C,D,F,G,Ha,N,1,] € ” 90
b

Tages Dessert
AlLC,F,G,Hab,c.g € 10,50



Suppen und Vorspeisen

Cremesiippchen vom Pfifferling mit frischen Kriutern aus unserem Garten
ALCEG,I)

Cremesiippchen vom Pfifferling mit einem Semmelknddelchen

und frischen Kriutern aus unserem Garten

ALC,EG,L)

Sommerliche Blattsalate mit gediinsteten Pfifferlingen, Speck und Kracherle
ALCEG,L)
Filet von der gerauchten Forelle mit Wildkrautern

gebraten an frischen Speck-Pfifferlingen und Gemiiseblattsalaten
ALD,N,F,G,1,)

Hauptginge

Hausgemachte Maultaschen an frischen Speck-Pfifferlingen mit Blattsalat
ALC,GFl)

Frische Pfifferlinge Schwarzwilder Art mit Speck und Zwiebeln,
Kriuter-Semmelknodeln und Blattsalaten der Saison

ALCFG,1)

Zwei Schweinelendchen mit frischen Speck-Pfifferlingen in Cremesauce,

handgeschabten Spitzle und Krauter-Semmelknodeln”
ALC,EG,L)

Hiiftsteak vom Kalb mit frischen Speck-Pfifferlingen,

mit Mandel-Brokkoli, und Tagliatelle%

AlLC,FG,1)

Gebratenes Filet von der Forelle, mit frischen Rahm-Pfifferlingen,
Kohlrabi Gemise und Sauerrahmkléschen

ALD,N,F,G,1,)

Rostbraten Waidmann Art mit frischen Speck-Pfifferlingen,

bunten Gemusen garniert und Pommes Frites
ALC,EG,l,J,04

Vegetarisch

Tagliate”e mit frischen vegetarischen Rahm-Pfifferlingen und Gemiise um]egt
AlLLC,E,G,1))

Vegetarische Pfiffer]inge in Cremesauce mit frischen Kiichenkrautern,
Semmelknédeln und Blattsalaten der Saison

AlLCEG,L)

KartoffelkloB geschmilzt an Pfifferlingen in Cremesauce,

und Bohnen-Tomatengemiise
ALCFG,L
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