Suppen & Salat

Klare Brihe mit Leberknodel und geschmélzten Zwiebeln
ALC,EG,1,)

Klare Brihe mit Fladle

ALC,FEG,L)

Fruchtige Tomatensuppe mit Ginsahne
ALEG.L

Bunter Salatteller der Saison

ALEG,1]

Marinierter Feldsalat mit Speck und Kracherle
ALLEG,1,], O4

Fir den kleinen Hunger

Eine Tranche Lachs vom Grill an pikant mariniertem Blattsalat,

mit Zitronen-Rosa-Beeren-Sauce und hausgemachtem Risotto-Rosti
AL,C,D,FE,G,N, L]

Kénigsberger Klopse in feiner Kapernsauce,

Petersilienkartoffel mit Blatt-und Rote Bete Salat
Al,C,D,E,G,N,L]

Aus dem Schwarzwald-Naturpark

Hausgemachte Leberknédel mit Zwiebel und Speck geschmiilzt,
mit Kartoffel- und Griinem Salat
AlC,F,G,1,],04

Gaisburger Marsch mit Rindfleisch, Spitzle und Kartoffeln in der Briihe

AL,CF,1,J,03

Hausgemachte Maultaschen mit Butter und Zwiebel
geschmilzt mit gemischtem Kartoffel- und griinem Salat
A1,C,GF1

2 Kohl-Rouladen nach Omas Art in Specksauce, mit Brettspatzle
A1L,C,FG,1,),04
Hausgemachter Sauerbraten mit heimischem Schmorgemiise,

Brettspétz]e, Preise]beerapfel und Champignons in Cremesauce
ALC,F,G,1,),04

Vegetarisch

Cordon-Bleu vom Wirsing mit Pfefferkartoffelchen an Rieslingso@e
und frischem Gemiise umlegt

AlLC,EG,1]

Bo]ognese von Alblinsen und Tomatenwiirfel mit Schmorgemﬁse
und handgeschabten Spétzle

ALLC.EG,1)

Vegetarischer Gemiisegulasch mit Kriuterknodel und Brokkoli Garnitur
ALC.EG.I,
KartoffelkloR geschmélzt an frischen Steinchampignons in Cremesauce,

an Bohnen- Tomatengemijse
AlLLCE,G,LJ

€ 8,80
€ 8,20
€ 8,20
€ 8,80

€ 11,80

€ 19,90

€ 20,80

< 4
€ 19,90

€ 19,90

€ 19,90

€ 19,90

€ 26,90

€ 25,90

€ 25,90

€ 25,90

€ 25,90



Wild aus Freudenstadter Wildern

Schnitzel vom Reh aus Freudenstidter Wildern am Wacholder-Rahm

mit Preiselbeer-Apfel, frischen Speck-Pfifferlingen, Brettspitzle und Knodel
ALC,F,G,1),04

Geschnetzelter Rehriicken aus Freudenstadter Waldern im Morchelrahm,
Preiselbeer Apfel, frischen Speck— Pfiffer]ingen, Brettspétz]e und Knodel”

ALCEG,L,J,04

Unsere Klassiker

Paniertes Schweineschnitzel mit Pommes Frites

ALC.F.G.1)

Sonntagsbraten mit handgeschabten Brettspétzle, Steinchampignons,
gemischtem Kartoffel- und grinem Salat

AL,C,F.G,l

Zwei Medaillons vom Schweinefilet in Sahnesole

mit frischen Champignons und Handgeschabte Spitzle

AL,C,FG,1

Schweineriickensteak mit Pfeffersauce, knusprigen Bratkartoffeln,
grinen Bohnen und Steinchampignons in Cremesauce

ALF,G,1,J,04

Bunte Salatplatte der Saison mit einem Rumpsteak,

Krauterbutter und Schmortomaten

ALFG,LJ

Kalbsschnitzel Schwaben Hansel mit einer Schinken-Kise-Fiillung
in Cremesauce mit frischen Champignons und handgeschabten Spitzle
ALC,F,G,1,),04

Wiener Schnitzel mit Preiselbeeren und Kartoffel- und griinem Salat
ALLC.EG.L
Rostbraten an pikanter PfeffersoRe mit Gemiisen garniert

und Pommes Frites
ALLC,E,G,1,J,04

Heimische Fischgerichte

Cordon Bleu der Forelle mit Lachs-Kise-Fiille in feiner Riesling Sauce,
Blattspinat und Tagliatelle

AL.C.D.F.G.N,1]

Filets von der Forelle im Mandelkleid mit Blattspinat und Sahnekartsffelchen
AlLC,D,E.G,HIN, I

Gebratene Filets von der Schwarzwa]dfore”e mit Bérlauchsauce,

Frﬁh]ings-Kohlrabi und SauerrahmkloRchen

ALC,D,F,G,HI,N, L]

Seefisch

Filet von der Scholle paniert mit Sauce Remoulade

und Kartoffel- und griiner Salat
ALC,D,F.GN,IJ

-

€ 37,50

€ 39,90

€ 19,90

€ 23,50

€ 30,50

€ 28,50
€ 30,90

€ 32,90

€ 32,80

€ 36,90

&

€ 30,20
€ 30,20

€ 30,20

€ 26,80



L ions

Suppen
Cremesiippchen vom Stangenspargel mit Fladle
ALCFG,L)

Cremesiippchen vom Stangenspargel mit Frithlings-Krautern und Kracherle
ALFG,L]

Cremesﬁppchen vom Stangensparge] mit Garne]e
ALB,F,G,1)

Vorspeisen

Filet der gerauchten Forelle in Wildkriuter an Blattsalat
mit Barlauchpesto und frischem Spargel

ALD,N,F,G,1]

Die Portion frischer Stangenspargel...
...mit Sauce Hollandaise und Schwenkkartoffeln
AlLC,EG,1)

...mit Tagliate”e an Morchelsauce

ALLC,EG.1,)

...mit rohem und gekochtem Schinken

A1,C,F,G,1,],04

...mit Sauce Hollandaise, Krauterflidle und Schwenkkartoffeln
AlLLC,E,G.1,)

...mit Schweine Lendchen an feiner Morchelsauce, mit

Sauce Ho”andaise Ul’ld Schwenkkartoffe]n

ALC,F,G,1,

...mit einem Wiener Schnitzel, mit Sauce Hollandaise und Schwenkkartoffeln
AlL,C,F,G,1,)

...COFdOﬂ Bleu von der Fore”e in Bréseln gebacl(en mit Hummerl(rabbe

und Schwenkkartoffelchen.

ALB,N,F,G,L,]

...geschmorter Kaninchenkeule in Weilwein Sahnesauce und feinen Tagliatelle
ALC,F,G,1),04

Dessert aus eigener Konditorei:
HausgemaChteS Wa]nUSS‘KrOl(ant Parfait mit Bl’ombeerragout
ALB,C,D,F,G,Ha,N, 1

Tages Dessert
ALC.F,G,Habicg

€ 8,20
€ 8,20

€ 9,20

€19,80

€ 27,90
€ 28,50
€ 28,50

€ 29,80

€ 36,80

€ 38,80

€ 39,80
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33,90

11,90

. -9

10,50



